LA QUALITAT DELS
NOSTRES ALIMENTS

BON PROFIT



La carta de presentacio dels nostres productes sén les seves corresponents etiquetes. Aquestes

etiquetes inclouen la seglient informacio:

La composicié de I'aliment: Llista d’ingredients, Quantitat neta o contingut net, Pes

escorregut, Grau alcoholic, Etiquetatge d’'OMG...

Les caracteristiques nutricionals: Aquesta informacié us ajuda a escollir els aliments
segons les vostres necessitats particulars. Valor energetic, Proteines, Hidrats de

carboni, Greixos, Fibra, Sodi, Vitamines i minerals...

La informacid per a al-lérgics, celiacs i altres grups: Informaci6 sobre al-lérgens, Pot

contenir Mencions en aliments aptes per a celiacs, Mencions obligatories.

Les condicions de conservacid i d’Us de I'aliment; Data de caducitat, Data de consum,

preferent, Instruccions d'Us, Condicions de conservacio.

Distintius d'origen i qualitat agroalimentaria: Els distintius permeten una rapida
identificacié i garanteixen que el producte ha estat fabricat d’acord amb una norma

especifica.

Els nostres productes son de qualitat Q (QUALITAT ALIMENTARIA), i per tant tots porten el

seglent distintiu:




CuscUs de cuixa de xai. Ingredients:oli de Girasol,
espécies 1,5% (sal, safra, gingebre, cdrcuma), aigua 10,5%,
verdures 17% (pastanagues, Carbassa, carbassons, Tomaquet,
ceba, xirivia, cigrons, faves), cuixa de xai 21%, cuscis 50%.
Utilitzacio: primer posar el plat i el brou al microones durant 5
min. a 80° C, a continuaci6 col-loqui el brou sobre el cuscus i
BON PROFIT! Conservar a una temperatura d’ambient (22°
15°C). Consumir a un periode de maxim 3 dies. Una cop obert,
CuscUs de pierna de cordero.
Ingredientes: aceite de girasol, especias 1,5% (sal, azafran,
jengibre, circuma), agua 10,5%, verduras 17% (zanahorias,
calabaza, calabacin, tomate, cebolla, frijoles, garbanzos, habas),
pierna de cordero 21%, cuscis 50%.

Modo deempleo: primero poner el platé y el caldo al
microondas durante 5 min. a 80°C, a continuacioncoléquese el
caldo sobre el cuscis y jBON PROFIT! Conservar a una
temperatura de ambiente (22° 15°C). Consumir a un periodo de
maximo 3 dias. Una vez abierto, consumir al mismo
dia." ~Gigot d’agneau couscous.

Ingrédients: huile de tournesol, 1,5% d’épices (sel, le safran, le

consumir al mateix dia.

gingembre, curcuma), 10,5% d’eau, 17% de légumes (carottes,
courges, courgettes, tomates, oignons, haricots, pois chiches),
21% de la jambe d’agneau, couscous 50%.

Instructions: d’abord mettre le bol de soupe et cuire pendant
5 min. a 80 ° C, puis placez-vous le bouillon sur le couscous et
BON PROFIT! Conserver a température ambiante (22 2 a 15 @
C). Consommer un délai maximum de 3 jours. Une fois ouvert,
consommer le méme jour!lLeg of lamb couscous.
Ingredients: sunflower oil, spices 1.5% (salt, saffron, ginger,
turmeric), water 10,5%, vegetables 17% ( carrots, squash,
zucchini, tomatoes, onions, beans, garbanzo beans), leg of
lamb 21%, couscous 50%.

Instructions: First put the soup bowl and microwave for 5 min.
at 80 ° C, then position yourself the broth over the couscous
and BON PROFIT! Store at room temperature (22 2 15 @ C).
Consume a maximum period of 3 days. Once opened,
consume on the same day.

2,4kg

Pes net:/Peso neto:/Poids net:




